LOKALTERMIN: »ZUM SCHOCKELGAUL« IN FORST

Einst gehorte es Sohn Tim. Nun
prangt das weifde Schaukelpferd
mit schwarzen Punkten darauf
als Markenzeichen tiber dem ge-
miitlich-gutbiirgerlichen Restau-
rant in Forst, das bereits im 30.
Jahr seine Gdste bewirtet. Car-
men Emrich hat im ,Schockel-
gaul“ das Sagen, wirkt aber vor al-
lem in der Kiiche - zur Freude ei-
nes groRen Stammpublikums,
das hauptsdchlich wegen der
Rumpsteaks oder dem Lenden-
spie kommt, die schon seit je-
her die Speisekarte zieren. ,Die
Leute wollen nichts anderes", er-
klart die gelernte Hotelfachfrau,
die ihr Kochwissen von der Mut-
ter geerbt hat. Und die Leiden-
schaft fiir wohlschmeckende Ge-
richte - dieses Pradikat haben
die Speisen im ,Schockelgaul*
verdient.

Fast schon beriihmt ist das
Cordon bleu, das zart und saftig
auf den Tisch kommt und mit ei-
nem aromatischen und kraftigen
Emmentaler gefiillt ist. ,Die Gds-
te wiirden sofort bemerken,
wenn ich einen anderen Kise
nehme", sagt Emrich, die in Lin-
denberg geboren ist, wo ihre El-
tern frither ein Gasthaus mit
Metzgerei fiihrten. Dort hat sie
zeitig viele Erfahrungen gesam-
melt, die der Kéchin nun zugute
kommen. Auch bei den Variatio-
nen der Rumpsteaks, die sie
punktgenau brdt.

Kochin mit Leidenschaft ”

Markenzeichen 1: ein Schockelgaul.

Tisch-Reservierungen sind
im ,Schockelgaul® fast unerldss-
lich. Die 50 Pldtze in der rustika-
len, schmucken Stube sind rasch
vergeben, auch draufen im Hof
(40 Plitze) ist es schwer, an ei-
nem schonen Tag einen Tisch zu

B Typisch Pfalz

ergattern. Doch auch wenn das
Lokal fast voll besetzt ist, verliert
die Crew um Carmen Emrich nie
ihre gute Laune und Aufmerksam-
keit. So wie Juliane Rieder, die
schon seit , Ewigkeiten” den Gas-
ten ein angenehmer Ansprech-
partner ist.
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Markenzeichen 2: Cordon bleu.
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Zum Speisenangebot zdhlen
auch die Klassiker wie Leberkno-
del, Bratwurst und Saumagen - zu
denen ausschlieflich Forster Wei-
ne kredenzt werden. Eugen Spind-
ler, Lucashof, Margarethenhof, Eu-
gen Miiller und der Winzerverein
liefern die Erzeugnisse, welche
die Leidenschaft bei den Gdsten
fir Genuss ebenso wecken wie
die Kreationen von Carmen Em-
rich, bei denen sie auf ausgesuch-
te Zutaten achtet. Leidenschaft ist
im ,Schockelgaul” {ibrigens das
Stichwort. Nicht nur wegen der
Vorliebe der Kochin fiir gutes Es-
sen. Sie sammelt auch - Schaukel-
pferde. Die kleinen tiberall im Lo-
kal sind Mitbringsel von zufriede-
nen Gdsten... | Markus Giffhomn

INFO

»Zum Schockelgaul«, WeinstraBe
96, 67147 Forst, Telefon: 06326
5669, Internet: www.schockel-

- gaul.de, Offnungszeiten: Mi bis
Sa 17 - 21.30 Uhr, So 12 - 14 und
17 - 21 Uhr, Mo/Di Ruhetag

Hinweis: Die LEO-Serie ,Lokalter-
min“ umfasst die vier Kategorien ,Ty-
pisch Pfalz”, ,Nicht alltaglich”, ,Voll
Familie” und ,Ganz Gourmet”. Ent-
sprechende Logos zeigen auf den ers-
ten Blick, um welche Art von Gastro-
nomie es sich handelt. Alle ,Lokalter-
mine” werden anonym wahrgenom-
men. Die Testessen bezahit LEO. An-
hand von Kriterien wie Speisenange-
bot oder Preis-Leistungs-Verhaltnis
wahit die Redaktion die Lokale aus.



